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KABAKLI BOREK

2 adet kabak

4 adet yufka

100 gram lor peyniri

4 adet yumurta

Kiguk 1 sise soda

1 cay bardagi zeytinyag
1 tath kasidi tereyad

1 su barda@i yagsiz sut
1,5 tatl kagigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Dikdértgen bir pisirme kabini 1 tath kasigi tereyagdi ile iyice yagdlayin ve 1 yufkanin yarisini yerlestirin. Diger
yarisini kenara ayirin. Gukur bir kapta hazirladiginiz siit, zeytinyag@i, yumurta, soda ve tuz karigsimini iyice ¢irpin
ve yufkalarin tzerine iyice 1slanacak sekilde kagikla dokun.

Kalan 3 yufkayi kiiglk pargalara bélin, asagi yukari yarisini tiketinceye kadar bu sivi karisimi Gizerime
gezdirerek kat kat yerlestirin. Tam ortasina da rendelenmis kabak, peynir ve karabiberi koyun. Bu igsleme
yufkalariniz bitinceye kadar devam edin.

En Ustine kenara ayirdiginiz yarim yufkayi kapatip yine hafif¢e kalan sostan dokin ve 175 derecede dnceden
isitilmig firinda 50 dakika kadar pisirin.
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