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KABAKLI BOREK

2 yufka

2 kabak

Yarim demet dereotu

2 yumurta

Karabiber

1 cay bardagi sit

1 su bardagi rende kasar peyniri
Tuz

2 yemek kasigi zeytinyagi

Yufkalar ikiye katlayin ve ince bir rulo haline getirin. Sonra bigakla ince ince dograyip, bir kaba koyup, bekletin.
Diger yanda kabaklari rendeleyin, i¢ine ince kiyilmig dereotunu ilave edin. Bu karigimin i¢ine yumurta, sit ve
yag ilave edip, iyice harmanlayin. Kagar peyniri rendesini de koyup, karigtirmaya devam edin. Firin tepsisini
yaglayin. Kiguk kiglk kestiginiz yufkalarin yarisini firin kabina koyun. Uzerine kabakli karisimi yayarak doékin.
Sonra kalan yufkalarla Gzerini kapatin. 185 derece isitiimis firinda yarim saat pisirin.
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