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KABAKLI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

20 adet hazir baklava yufkasi
3 corba kagig eritilmis tereyagi
Iciigin:

200 gr. beyaz peynir

1 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

3 adet rendelenmis kabak

1 adet yumurta

3 ¢corba kasiJi ¢orekotu

Rendelenip suyu sikilmig kabak, kiyilmig dereotu, maydanoz ve ufalanmig beyaz peyniri karigtirin. Dort kat
yufkayi diz bir zeminde Ust tiste koyup Uzerine eritilmig tereyagi stiriin, i¢ hargtan koyup rulo seklinde sarin.
Diger yufkalari da dérderli olarak ayni sekilde hazirlayip tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi strip ¢oérekotu
serpin. 200 derecedeki firnda 25 dakika pigirin.
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