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Kadir Danaoglu

1 kg Dana Kugbasi

2 Su Bardagi Nohut

1 kg Kig Kabag!

1 Gorba KasiJi Biber ve Domates Salgasi
2 Adet Kuru Sogan

4 Adet Sivribiber

4 Adet Domates

1.5 Gay Bardagi Zeytinyagi
2 Tath Kagigi Tuz

2 Tath Kagigi Karabiber

1 Tatl Kagigi Pul Biber
Sos Igin:

2 Tath Kagigi Nane

2 Corba Kasigi Tereyagi

KABAKLAMA

Kusbasi etleri ve aksamdan suda biraktigimiz nohudu 30-35 dakika haglayalim (didukliyse 15 dakika) ve
slizelim. Kuru soganlari kiip kiip dograyip zeytinyaginda kavuralim. Domates ve biber sal¢asini ekleyip biraz
daha kavurduktan haglanmig kugbasi eti ve nohudu, iri kiip seklinde dogranmis kabagi, domates ve
sivribiberleri, tuzu, karabiberi ve pul biberi ekleyelim. Biraz su ilave edip tencerenin kapagini kapatalim. 20
dakika kadar orta ateste pisirdikten sonra, bir tavada erittigimiz yag ve nane karigimini yemegin Uzerine

gezdirelim. Sicak sicak servis yapalim.
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