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KABAKLAMA

1,5 kilo sakiz kabagi

3 adet yumurta

1,5-2 su bardag sut

1 demet dereotu

1 kahve fincani siviyag
6 adet yutka

Istege gore:

250 gram beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Kabaklarin iki baglarini kesip, soyduktan sonra, rendenin blytk gdziyle rendeleyelim.

Kabaklarin biraktiklari suyu, iki avucumuzun iginde iyice sikalim.

Bu kabaklara, ince ince kiydigimiz dereotunu, 2 adet yumurtay, sttl, arzumuza gére ufaladigimiz beyaz peyniri,
siviyagi ve yeterince tuz ile karabiberi ilave edip, iyice karigtiralim.

Her bir yufkayi dérde bdlip, icine hazirladiimiz kabakl har¢tan serpistirerek, blytk sigara boregi seklinde
saralim.

Yagladigimiz firin tepsisine yan yana dizip, Uzerine bir miktar siviyag ile 1 adet yumurta sarisini girpip, strelim.
Onceden isitidimiz firinda pisirelim.

Not: Alti ve Ustl iyice pismis olan bu béregin 6zellidi, yan yana dizilmesinden dolayi yanlarinin yumusak
kalmasidir.
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