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KABAKLAMA (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

300 gr paca et

100 gr nohut

1 kg kis kabagi

2 yemek kagsigi karigik salca
1 cay bardagi limon suyu
Yeterince tuz

1/2 cay bardag yag

Kuru nane

Yeterince su

Kabaklarin dig kabugu soyulup i¢i temizlenip, kugbagi blytkliginde dogranir. Kabaklar kararmamasi igin suya
konur. Diger yandan bir glin énceden 1slanmig nohut ile et yumusayincaya kadar pisirilir. Bunlarin Uzerine sonra
salca limon suyu tuz ve kabaklar ilave edilir. Kabak etler pisince Uzerine yagda i1slanmig islatilmig biber ve nane
ile sUslenir ve sicak servis yapilir.
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