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KABAKLAMA (GAZIANTEP)

300 gram parca et

100 gram nohut

1 kilogram kis kabagi

2 yemek kagsig! karigik salgca
1 cay bardagi limon suyu
Yarim ¢ay bardagi yag

Kuru nane

Su

Nohutlari bir gece 6nceden islatin.

Kabaklarin dig kabugunu soyup igini temizleyin, kugbasi blyukliginde dograyin.
Kabaklari kararmamasi igin suya koyun.

Nohutlari ve eti yumugayinca kadar tzerini gegcecek kadar suda pisirin.

Uzerine salga, limon suyu, tuz ve kabaklari ilave edin.

Kabak ve etler pisince Uzerine yagda isitiimig, biber ve nane ile sisleyip sicak servis yapin.
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