—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KABAK VE MOZARELLALI PiZzzA

Philips su isiticiniz ile 200 ml suyu 40°C[?lde 1sitin. Un, maya ve bir tutam tuzu bir kase iginde karistirin ve 1
corba kasidi zeytinyadi ve ilik sicak suyun yarisini ekleyin. (Hamur kancal bir el mikseri kullanarak) hamur iyice
karisana kadar, gerekirse azar azar su ekleyerek karistirin. Hamur diizgiin ve esnek olana kadar mutfak
tezgahinda 5-10 dakika yogurun. Hamuru tekrar kaseye koyun, selofan ile Gzerini 6rtlin ve 45-60 dakika
hacmi iki katina ¢ikana kadar bekletin. Zeytinyadinin geri kalanini, tat katmak i¢in sarimsak, Italyan otlari, tuz ve
biber ile karigtirin. Kiip seklinde dogranmis sakiz kabaginin igine koyun ve dik konuma getirin. Firini 220°C[?de
Onceden isitin. Hamuru iki pargaya ayirin ve unlanmig mutfak tezgahi Gizerinde yaklasik 25 cm boyutunda
daireler hazirlayin. Yaglanmig pizza tavasina her bir daireyi serin. Mozzarella dilimlerini hamur Gzerine yerlestirin
ve tuz ve biber ile tatlandirin. Kiip dogranmig sakiz kabagini pizza Gzerine yerlestirin. Kaseden bitki yagini
Uzerine serpin. Pizzalar finnin ortasinda (eger gerekliyse sirasiyla) kizarincaya kadar 20 dakika boyunca pisirin.
Finndan ¢ikarin ve roka yapraklari ile kaplayin.
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