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KABAK VE MISIR GUVECI

1/2 adet sogan
1 dis sarimsak
250 gr. kabak
20 ml. siviyag
100 gr. misir
1/2 demet kiyilmis dereotu
Tarhun

50 gr. jambon
100 gr. mantar
Un

Tuz

Karabiber

Sogan ve sarimsag! soyup ince dograyin. Kabaklar temizleyip kiip dograyin. Jambonlari jillyen, mantarlari iri
dograyin.

Misir, mantar ve kabaklar yapismaz yizeyli bir tavada sogan ve sarimsaklari ekleyerek soteleyin. Jambonlari
ekleyin. 60 ml. su ve bir tutam un katip bir tasim kaynatin.

Otlar ekleyin. Tuz ve karabiber serptikten sonra bekletmeden servis edin.
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