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KABAK VE GORGONZOLALI CALZONE
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Hamur:

500 g beyaz un

2 cay kasigi tuz

3dl su, ik

1 paket toz safran

2 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kagigi limon suyu

Y2 kiip maya

I¢c malzeme:

1 demet yesil sogan, dilimler halinde dogranmig
450 g kabak, ince kip seklinde dogranmis

50 g roka, iri dogranmig

Az limon kabugdu

150 g gorgonzola peyniri, kiip seklinde dogranmis
Tuz

Karabiber

Hamur igin tim malzemeleri karigtirin, kabarik bir hamur halinde yogurun. Ustii nemli bir bezle kapatiimis kabin
icinde hamurun oda sicakliginda bir saat boyunca iki kat hacme ulagana kadar kabarmasini bekleyin.

I¢c malzeme igin yesil sogan ve kabaklari delikli pisirme kabina koyun. Delikli pisirme kabini isitiimamis firina
suruin. Buharlayin. Sebzeyi sogutun ve ardindan kalan malzemeleri karistirin, baharatlayin ve olusan suyu iyice
stzun.

Hamuru esit dort parcaya ayirin ve unlu ¢alisma tezgahi Gzerinde yuvarlak olarak agin.

Her bir hamur yarisina i¢ malzemenin 'z miktarini dagitin, kenarlari bos birakin. Kenarlara su sirin, diger hamur
yarisini Ustline katlayin ve iyice kapatin. Calzone'yi pisirme kagidiyla kapli tepsiye koyun (tepsi bagina iki adet).
Tepsileri halen sicak olan firina koyun. Firinlayin.
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