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KABAK VE FIRINLANMIS PATATESLI TAVUK GOGSU

https://www.elele.com.tr

1 adet tavuk gégsi
3 adet kabak
Zeytinyag!

Tuz ve karabiber
Patates

Biberiye

Kabaklari ¢ok ince seritler halinde dilimleyin. Tavuk g6gusunu ince seritler halinde dilimleyin. Patatesleri kiip
kUp dograyin ve zeytinyadi ve biberiyeyle harmanlayip firinda pisirin. Dilinlenmis tavuklari una bulayip, hafif
zeytinyagl tavada gevirmeye baslayin. Tavuklar biraz pistikten sonra kabaklari ekleyin. Gok az su veya sebze
suyu ekleyerek pisirmeye devam edin. Pistikten sonra tuz ve karabiber ekleyerek, firnlanmig patateslerle birlikte
servis edebilirsiniz.
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