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KABAK TURTASI

1 kg kabak

1 sogan

3 dilim kepek ekmegi

200 gr lor peyniri

1 ¢cay bardagi rendelenmis kasarpeyniri
3-4 dal maydanoz

2 yumurta

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Kabaklari ve sogani temizleyip ince ince dograyin. Genis bir tavada 1 kasik zeytinyadini isitip kabak ve sogani
5-6 dakika kavurun. Maydanozu yikayip kiyin.

Ekmek dilimlerini robotta ufalayin. Kabakl karigim, lor peynir ve kasar peynirini ilave edip ¢atalla ezerek pire
yapin. Tuz, karabiber yumurta ve maydanozu ekleyin. Malzemeleri birbirine yedirinceye kadar ¢irpin.

Finn kalibini yagh kagitla dése-yin. Hazirladiginiz karisimi kaliba dékiip énceden isitiimis 180 dereceye ayarli
firnda 45 dakika pisirin. Dilimleyip 1llik ya da sicak olarak servis yapin.
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