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KABAK TURŞUŞU

2 kilo dolmalık kabağın kabuklarını soyup uzunlamasına dörde bölerek çekirdeklerini temizleyin.
Yumuşayıncaya kadar bir tencerede haşlayın. Suyunu iyice süzdürün, sonra hafif hafif bastırarak iyice akıtın.
Yeteri kadar taze nane, maydanoz ve siyah üzümü karıştırın. Kavanoza bir kat kabak, bir kat bu karışımdan
koyarak yerleştirin. Üzeri örtülünceye kadar sirke koyup temiz bir mermer taş ile bastırın. Birkaç gün içinde
kabak turşu haline gelir.
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