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KABAK TURSUSU

Tugrul Savkay

1,5 kg. kabak (olgunlagmamis, kiiglk) ya da balkabadi (portakal blyutkliginde)
Tuz

10 adet kirmizi amavutbiberi

500 ml. sirke (2 su bardagi)

Kabaklari yikayip siizdiiriin. Tencerede tuzlu su kaynatip, icine atin. iki tasim kaynatarak stizdir(ip sudan alin.

Bir stizgece ¢ikarin. )

Haslanan kabaklari dérde bdlin. Uzerlerine kirmizi amavutbiberi serpip kavanozlara yerlestirin. Kavanozlar
sirke ile tamamlayin. Temiz bir tas ya da kiremit koyarak tursuyu bastirin ve kavanozun kapagini sikica kapatin.
Tursuyu 1 hafta bekletip, istendiginde kepce ile ¢ikararak servis yapin.
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