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KABAK TOPLARI

1 adet rendelenmis kabak

1 adet ufak sodan

1 yumurta

1 dis sarimsak

Bir tutam maydanoz

Yarim su bardagi galeta unu

Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri
2 damla limon suyu

Uzeri icin:

3 yemek kasigi zeytinyagi

Kabak toplari tarifi igin 6nce rendelenmis ve suyu sikilmig kabaklari bir tabaga alin. Uzerine kiip kiip dogranmisg
soganlari ve diger malzemeleri dograyin. Daha sonra top sekli verin ve tepsiye dizin.

Uzerine bir firga yardimiyla zeytinyagi surelim.

180 derecelik firnda 30 dakika pisirin. Kabak toplari sofraya gelmeye hazir.
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