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KABAK TATLISI

1 kilo Helvaci kabagi
2 su bardag seker
1 cay bardagi ceviz ici

Dilimlenmis kabaklar soyulur. 2 parmak kalinliginda pargalara ayrilir, yikanir. Uygun boyda bir tencereye dizilir,
kapak kapatilir. En kisik ateste (yarmdan da az) 15 dakika pisirilir. Sonra kapagi acilir ve bir su bardagi seker
dokuldr. Kapak tekrar kapatilir, 15 dakika daha pisirilir. Geri kalan seker ilave edilir ve 10 dakika daha pismeye
birakilir. Ocak séndirildikten sonra demlendirilir. Soguyunca ceviz igi serpilerek servis yapillir.
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