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KABAK TATLISI

700 gram bal kabag!
2 su bardagi seker

2 adet karanfil

1 adet kabuk targin

1 adet limon suyu

1 cay bardagi ceviz ici
1 cay bardagi Gzim

Oncelikle kabaklari irice dograyin ve Uzerine sekeri dokip ocak Uzerine alin. Bazen bu islemi aksamdan
yaparlar sonra ocak Uzerine alirlar. Ama fark etmez bence. Evet ocak Uzerinde kisik ateste pismeye birakin. Bu
arada kaynamaya baglayinca igine karanfil, targin ve limon suyu ekleyip pisirmeye devam edin. Kabak pisirirken
hi¢c su konmaz, kendi suyunu verir zaten. Uzerine GzUmU ve cevizi ekleyip servis tabadina aktarin ve soguk
servis yapin.

Fotograf "masa stl" tarafindan génderildi. 05.03.2020

© lezzetler.com tarif no:93643 » adi:Kabak Tatlisi » génderen:fadil « indirme tarihi:18.04.2024 - 14:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-tatlisi-vt647
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kabak-tatlisi-93643.jpg
http://www.tcpdf.org

