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KABAK TATLISI

1 klicUk boy kabak
6 corba kasiJi toz seker veya bal
1 su bardag iri gekilmis ceviz

Kabagin tizerindeki tel tel kismini ve gekirdeklerini kagikla temizleyin. Daha sonra ince uzun bir gekilde kesin.
Isterseniz kire¢ kaymagina yatirin. Kabagdi buharda ya da firinda pisirebilirsiniz. Aslinda bir¢ok pisirme ydntemi
var. Firinda pisirmek isterseniz, kabaklari tepsiye yerlestirip 6nceden isitlmig 180 dereceye ayarl firnda
kabaklar yumusayincaya kadar yaklasik 40 dakika pigirin. Firindan ¢ikardiginiz kabak dilimlerini kivirip giil sekli
vererek servis tabagina dizin. Istege gore toz seker serpebilir, cevizle siisleyebilirsiniz. Bal da kabaga gok
yakigiyor. Uzerine bal gezdirdikten sonra yine cevizle servis yapabilirsiniz.

Fotograf "murat...murat...murat..." tarafindan génderildi. 10.11.2014
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