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KABAK TATLISI

2 kilo bal kabagi

1,5 su bardagi seker

1 cay bardagdi kuru erik

1 cay bardagdi kiyilmig ceviz

Kabaklari 6nce kabuklariyla dilimleyin. Daha sonra kabuklarini ince soyun, 3 parmak eninde dilimleyin,
tencereye dizin. Uzerine sekeri dokerek kapagi kapall sekilde bir gece bekletin. Ertesi giin kisik ateste yaklagik
yarim saat, kabaklar yumusayincaya kadar pisirin. Blylkge bir servis tabagdina dizin. Uzerini ceviz ve kuru erikle

susleyin.

Not: Kabaklar bazen ¢ok su birakabiliyor. Bdyle bir durumda kabak tathsini firinda pisirin.
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