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KABAK TATLISI

1 kilo dilimlenmiş balkabağı
2 su bardağı tozşeker
1 çay bardağı su
Üzerine:
Dövülmüş ceviz veya antepfıstığı

Kabakları bir fırın tepsisine çok ince dilimleyerek yerleştirin. Üzerine tozşeker serpip 1 gün buzdolabında
bekletin. Pişireceğiniz zaman suyunu ekleyip kısık ateşte 40 dakika pişirin. Daha sonra önceden ısıtılmış 170
derece 15 kabaklar yumuşayana kadar pişirin. Soğuduktan sonra servis tabağına alın. Ceviz veya antepfıstığı
serperek servis yapın.
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