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KABAK TATLISI

Kabaklari fazla kalin olmadan soyun. Her bir dilimi yaklasik 3-4 pargaya (dileginize gére) bolun.

Atesi yakmadan dnce tencerenizi ocaga koyarak kabaklari tencerenin dibine diizgiin bir bigimde yerlestirin.
Uzerine 4 su bardagi sekeri serperek yayin. Bu arada sekerlerin belirli yerlere toplanmamasina ve esit olarak
dagilmasina dikkat edin.

Uzerine 2 su bardagdi soguk su ekleyin ve orta ateste kabaklari pisirmeye baslayin.

Yaklasik 30 dakika pistikten ve suyu tamamen g¢ekildikten sonra tatliniz servise hazir hale gelecektir. Servis
tabaklarina aldiginiz tathinizin Gzerine iri déviimis ceviz serpmeyi unutmayin.

Not: Servis yaparken tabaklara aldiginiz kabaklarin Gzerine veya yanina kaymak koyabilirsiniz. Tencerenize
sekeri koyduktan sonra kaynatmadan énce yaklasik bir saat bekletmeniz énerilir. Bu sayede sekerin tamamen
eriyerek kabakla 6zlesmesi saglanir. Bu durumda kabak, sekerle birlesince suyunu salacagi i¢in su eklemeden
de pisirme islemini yapabilirsiniz.
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