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KABAK TATLISI

Necip Usta

3 kg. bal kabag!

500 gr. toz seker
Yarim fincan su

2 adet karanfil
Uzerine serpmek igin:
200 gr. ¢ekilmis ceviz

Kabagi buyUk bir bigakla 2 cm. kaliniginda ve 8 cm. uzunlugunda dilimleyiniz, kabuklarini soyup yikayiniz.
Sonra bir tencereye muntazam bir sira ile dizip tzerine suyunu, sekerini ve karanfilini serpip, Uzerine sikica bir
kapak kapatarak agir ateste zaman zaman tencereyi hafif sada sola sallayarak 45 dakika kaynatarak pisiriniz.
Atesten alip ayni kabin i¢cinde soguduktan sonra teker teker tabaklara veya tevziye diziniz, Gzerine top top ceviz
koyarak servis ediniz.

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 11.10.2017
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