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KABAK TATLISI

MALZEMESI

1 kg, bal kabagi

1,5 su bardagi tozseker

1 cay bardagi dévilmus ceviz
8-10 adet karanfil

1 paket hindistancevizi

yarim cay bardagi su

YAPILISI

Kabaklarin dis kabuklarini soyun, diizgiin olarak parc¢alara ayirin ve yikayip suyunu stziiniiz. Sizdiginiz
kabaklari dibi diiz bir tencereye sira sira dizerken kat kat aralarina toz seker serpiniz. TUum kabaklari dizdikten
sonra Uzerine yarim bardak su ile birlikte karanfilleri serpin ve ¢ok kisik ateste adir adir pisiriniz. Kabaklar
yumusaymca atesten alip sogumaya birakiniz. Kabaklari pargalamadan servis tabagina alin, Gzerine
hindistancevizini ve dévilmUs cevizi ddkerek servis yapiniz.
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