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BAL KABAGI TATLISI

1,5 kg balkabag

2 bardak toz seker

2 kahve fincani su
Uzerine:

1 bardak ¢ekilmis ceviz

Bal kabaginin kabuklari ayrilir, bicakla ¢ekirdeklerin bulundugu lifli yumusak kisim alinir ve iki parmak
genisliginda parcalara dogranir. Bu pargalar tencereye ddsenir, zerine toz seker ile su konularak tencerenin
kapagi kapatilir ve hafif ateg tizerine oturtulur. Kabaklar, suyunu salip yumusayinca, bir delikli kepge ile
zedeleyip parcalamadan tabaga alinir. Uzerine ¢ekilmis ya da doguimus i¢ ceviz serpilir, soguduktan sonra
servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:39861 « adi:Bal Kabagi Tatlisi « génderen:didar « indirme tarihi:02.04.2025 - 03:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-tatlisi-vt647
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/bal-kabagi-tatlisi-39861.jpg
http://www.tcpdf.org

