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KABAK TATLISI

1,5 kg. balkabagi

2 su bardagi toz seker

1 kahve fincani su

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz ici

Kabagi dilimleyip kabugunu soyun ve ¢ekirdekli kisimlarini ayiklayin. Etli kisimlarini iri parcalar halinde dograyin.
Genis bir tencereye kabaklari yerlestirip toz sekeri zerine serpin. Suyu tzerine gezdirip kapagini kapali bir
sekilde kisik ateste, suyunu birakip ¢cekene kadar pisirin. Soguyunca servis tabagina aldiginiz kabagin Gzerine
cekilmig cevizi serpip servis yapin.
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