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KABAK TATLISI

1,5 kg Bal kabagi

2,5 bardak toz seker

1 bardak su

100 g ¢ekilmis i¢ ceviz

Bal kabag@inin gekirdeklerini gikarip kalin kabugunu soyun. iki parmak genigliginde pargalara dograyin. Sonra bu
parca kabaklari bir tencereye déseyin. Uzerine toz sekeri serpin. Suyunu da ilave edip tencerenin kapagini
kapatin. Kabaklar suyunu salip tekrar ¢ekene kadar kisik ateste pisirin. Kabaklar pisince, atesten alip sogumaya
birakin. Soguyunca delikli kepge ile dilimleri pargalamadan kabaklari servis tabagina alin. Kalan suyunu
Uzerinde gezdirin. Gekilmis i¢ ceviz serperek, servis yapin.

Not: Arzu ederseniz kabaklari ayiklayip tencereye dizin. Uzerine sekeri serperek bir gece bekletin. Pigirirken
istege bagl olarak 2 adet karanfil ilave edebilirsiniz.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 21.06.2023
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