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KABAK TATLISI

2 kilo kadar dogranmisg, ayiklanmig tatl kabagi
Yarim kilo toz seker
200 gram ¢ekilmis ceviz

Kabaklar yikanip iri pargalar halinde dogranir ve alti diiz bir tencereye dizilir. Uzerine sekerin tamami ilave edilir,
tencerenin kapagi kapanir. Yaklasik 4-5 saat kadar bu sekilde birakilir. Bu sirenin sonunda kabak hafifce
sulanir. Bu sekilde kisik atese konur. 1 saat kadar agdir ateste pisirilir. lindiktan sonra Uzerine ¢ekilmis ceviz
serpilir.

Not: Kabaklar aksamdan islatilarak sabahleyin pisirilirse daha lezzetli olur. Zamani kiymetli olanlar igin
bekletmeye gerek yoktur. Sekerin Uizerine 3 bardak kadar su ilave edilip pigsirilebilir.

ML® Balli Muz icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 01.12.2023
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