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KABAK TATLISI

1 kg. helvaci kabag,
2 bardak seker,
1/2 gay fincani ceviz igi.

1 Kabagi 7-8 cm. uzunlukta 1,5-2 cm kalinlikta dilimlere dograyip, kabugunu soyunuz.
2 Yikadiktan sonra kenarli bir tepsiye yerlegtiriniz.

3 Kabagin yansina gelecek kadar su koyunuz.

4 Orta hararetli ateste yumusayincaya kadar pisiriniz.

5 Tahmini 1/2 bardak su kalinca sekeri serperek ilave ediniz.

6 Bugusu ile seker eridikten sonra kapagi aginiz.

7 Seker hafif koyulasinca atesten alarak sogumaya birakiniz.

8 Tabagda koyarken Uzerine ceviz igi serpip servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:19875 « adi:KABAK TATLISI « génderen:Cenk Nizipli « indirme tarihi:31.03.2025 - 09:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-tatlisi-vt647
http://www.tcpdf.org

