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KABAK TATLISI

2 Kg Bal Kabag
1 Kg Toz Seker
Sislemek icin:
Ceviz

Kabagi butin aldiysaniz dilimleyip kabuklarini soyarak genis bir kapta sekerle érterek bir kag saat bekletin.
Kabuklarini soyup hazirlamak biraz zor oldugundan dilimlenmis olarak satilanlardan almanizi éneririm.
Bekleme siliresi sonunda sulanmis olan kabaklari hi¢ su koymadan kisik ateste agir agir pisirin. Yumusayinca
atesi kapatip sogumaya birakin.

Servis sirasinda Uzerini ddvilmUs cevizle susleyin.
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