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KABAK TATLISI

1.5 kilo balkabagi (kabuksuz)
1.5 su bardagi toz seker

1/2 su bardagi su

Gubuk targin

Servis igin:

Bizim Mutfak Krem Santi
150 ml soguk sit

Ceviz igi

Bol suda yikadiginiz balkabag: dilimlerini tencereye yerlestirin. Uzerlerine toz seker ekleyerek yayin.

Gubuk targinlari kabaklarin arasina koyun.

4-5 saat boyunca agzi kapal tencerede bekletin. Kisik ateste 1 saat pisirin.

Suyunu tamamen geken balkabaklarini ilindiktan sonra dagiimamasi igin dikkatli sekilde servis tabagina alin.
Uzeri igin Bizim Mutfak Krem Santi ve sitl bir ¢irpma kabinin igerisinde mikser yardimiyla ¢irpin.

Bizim Mutfak Krem Santiyi 1 saat buz dolabinda beklettikten sonra balkabaklarinin Gizerine ekleyip, iri kiyim
ceviz ile servis yapin.
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