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KABAK TATLISI

1 kg balkabagi

2 su bardagi tozseker
1 su bardagi ceviz
100 gram kaymak

Bir gece dnceden kabagin kalin kabugunu kesip, i¢ kismini dilediginiz sekilde dilimleyin. Kabaklari yayvan bir
tencereye dizin. Toz gekeri (zerine gezdirin. Tencerenin kapagini kapatip 1 gece dinlendirin. Ertesi giin kisik
ateste 30-35 dakika kadar pisirin. Tencereyi ocaktan alip, kendi kendine sogumasini bekleyin. Uzerine ceviz
serpip, kaymakla birlikte servis yapin.
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