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KABAK TATLISI

2 dilim balkabagi

3,5 su bardagi toz seker

5 adet karanfil

1 cay bardagi su

1 su barda@i dévilmis ceviz

2 dilim kabagin kabuklarini soyun. Gekirdeklerini ayirin. Soyulan kabaklari, tic parmak genisliginde dilimleyip,
tencereye dizin. Uzerine toz seker, karanfil ve 1 cay bardagi su ekleyip, kaynatin. 10 dakika sonra kisik atese
alin. 20 dakika daha pisirin. Tencerenin kapagini agik birakarak sogutun (kararmamasi igin). Servis tabagina
aldiginiz kabak tatllarinin Gzerine dévilmus ceviz serpip servis yapin.
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