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KABAK TATLISI

2 kilogram bal kabagi
1,5 kilo toz seker

Su

Ceviz

Kabagin ¢cekirdeklerini ayiklayip disinda yesil kalmayacak sekilde soyun ve dilimleyin. Yikayip siiziin. Genis ve
derince bir tencereye yerlestirin, Gstline sekerin tamamini dékin. 1 gece suyunu salmasini bekleyin.

Kabagin kendi saldigi suyu kadar ayrica su ilave edin. Kapagi kapali olarak ocakta agir ateste pisirin. Kabaklar
yumusayinca kapagini agip suyunu ¢cekene kadar pisirmeye devam edin. Suyu serbet kivamina gelince ocaktan
alin, sogumaya birakin.

Soguduktan sonra yaninda file ceviz ve kaymakla servis edebilirsiniz.
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