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KABAK TATLISI

https://multicooker.com

Kabak [?] 1,5 kg
Seker [2] 400 gr
Ceviz ici 21200 gr
Tahin [?] 120 ml

Kabagin kabugunu ve igini temizleyin ve 3 cm[2lik kiipler seklinde kesin. Kabagin Ustline sekeri dokiin ve 8 saat
buzdolabinda bekletin. Sonra sekerli kabagi ¢ok fonksiyonlu pisiricinin icine koyun ve kapagi kapatin. Cok
fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu HAMUR ISI pisirme suresini 1 saat olarak ayarlayin ve [?|Baslat[?] tusuna
basin. Calisma modu bitene kadar pisirin. Tatl, sogukken servis yapilir. Uzerine ceviz igi serperek ve kalan
surubu ile tahini dokerek servis yapin.
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