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KABAK TATLISI (ORDU)

Ordu Kultdr ve Turizm MUdarlagu

Malzemesi:

1 kg. kis kabagi

2 bardak toz seker

1 cay bardagdi ¢ekilmis findik igi

Yapiligt:

Kabak dilimlenerek kabuklari soyulur.Bir tencereye dizilir. Kabaklarin Gzerini értecek kadar su konulur. Suyunu
cekinceye kadar orta ateste pisirilir. Daha sonra kabak dilimleri firin tepsisine yerlestirilerek Uzerine seker
serpilir. Finna sardldr. Pisince firndan alinarak sogumaya birakilir. Uzerine ¢ekilmis findik i¢i veya ceviz igi
serpilir, servis yapilir.

ML® Kabak Tatlisi icin tiklayin
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