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KABAK TATLISI (MISIR)

2 yemek kasi§i tereyad

1 kg bal kabag:

1 cay bardagdi hindistan cevizi
1 kahve fincani kuru Gzim

1 cay dardagdi findik

3 yemek kasigi un

1 su bardag seker

500 gr sit

Once tencereye siit, tereyad, seker ve unu koyup muhallebi kivaminda pisirip kremayi hazirlayin sonra; kabagin
kabuklarini soyup iri iri dilimleyin. derin bir tencereye alin ocaga koyun. kendi biraktigi suyunu ¢ekmeye
baslayinca seker ilave edin. kabaklar yumusayincaya kadar pisirin. pisen kabagi firin tepsisine yayin tizerine
ince ¢ekilmis findik ve hindistancevizi serpin. en Uste hazirladiginiz kremayi dékin. 200 derecede 20 dakika

pisirin.
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