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KABAK TATLISI (BURDUR)

https://www.kulturportali.gov.tr

Kabakların kabukları soyulur. İnce ince dilimlenir ve bir tepsiye döşenir. Üzerine şeker ekilerek akşamdan
sabaha kadar bekletilir. Suyunu çekinceye kadar fırında pişirilir. Servis yapılırken üzerine dövülmüş ceviz
dökülür, süt kaymağı konulur.

© lezzetler.com tarif no:116364 • adı:Kabak Tatlısı (Burdur) • gönderen:Göksen • indirme tarihi:25.04.2024 - 14:31

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-tatlisi-burdur-vt85432
https://www.kulturportali.gov.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kabak-tatlisi-burdur-116364.jpg
http://www.tcpdf.org

