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KABAK TARATOR

2 adet kabak

2 yemek kasigi zeytinyagi
Yarim demek dereotu

1 dis sarimsak

Karabiber

Tuz

250 gram slizme yogurt

Kabaklari glizelce yikayin ve kabuklariyla birlikte rendeleyin.
Zeytinyagini tavada isitin.

Kabaklari tavaya ekleyin ve glizelce kavurun.

Daha sonra kabaklari sogumaya birakin.

Dereotunu ince ince kiyin.

Sarimsaklari rendeleyin.

Bir kapta sarimsak, dereotu ve yogurdu ¢irpin.

Son olarak da kabaklari yodurtlu karisima ekleyip glizelce karigtirin.
Kabak taratorunuz hazir!

Servis tabagina alip Gzerine zeytinyagi gezdirerek servis edebilirsiniz.
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