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KABAK TADI

5 adet orta boy kabak
1 adet sogan

2 dis sarimsak

250 gr kiyma

1 corba kasigi salca
4 corba kasigi siviyag
1 tath kasidi tuz

Sogan, sarimsak kiyilir, bir tencereye aktarilir, kiyma ve siviyag da eklenir. Orta ateste hepsi birlikte 15 dakika
kadar kavrulur. Salca ve tuz ilave edilir. Kabaklar soyulur, kugbagi blykligtnde dogranir, bagka bir tencereye
birakilir. Uzerine kiymali harg yayilir. 1 su bardagi su konur. Kapak kapatilir, 35 dakika pisirilir.
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