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KABAK TADI BOREGI

4 adet yemeklik kabak

1 tath kasidi pul biber

1 kahve fincani aygicek yagi
1 demet dereotu

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

3 adet yumurta

3 dilim peynir

2 kase un

Kabak iri rendelenir. Uzerine yumurtalar kirilir ve karistirilir. Siviyag, ezilmis peynir, pul biber, kiyilmis dereotu ve
tuz konur, kisa sire daha karistirilir. Kabartma tozu ve azar azar un eklenerek kasikla karisgtirnlir. Toplanmig bir
hamur olunca yaglanmis firin kabina dékaldr ve dizeltilir. 175 derece firina verilir. 35-40 dakika pigirilir. Firindan
¢ikip ilk sicadi ¢ikinca kare kare keserek servise takdim edilir.
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