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KABAK SUTLUSU

https://www.cumhuriyet.com.tr

500 gram bal kabag!

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 yemek kagidi nisasta

2 yemek kasigi piring unu
1 tath kasigi vanilin

1 yemek kasigdi tereyadi

Kabak sutlisu igin ilk olarak kabaklari kiigtk pargalar halinde dograyin ve Uzerine toz seker ekleyerek
yumusayana kadar pigirin.

Yumusayan kabaklari blenderdan gegirerek pire haline getirin.

Muhallebi igin tereyagdi ve vanilin hari¢ tim malzemeleri bir tencereye koyun ve kaynayana kadar sUrekli
karistirin.

Kaynadidinda igine kabak puresini, tereyagdini ve vanilini ekleyip hizl bir sekilde karigtirmaya devam edin.
Hazirladiginiz karisimi kuplara paylastirin ve buzdolabinda birka¢ saat sogumaya birakin.

Soguduktan sonra kabak sitllisi servise hazir.
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