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KABAK SÜTLÜSÜ

https://www.cumhuriyet.com.tr

500 gram bal kabağı
1 litre süt
1 su bardağı toz şeker
2 yemek kaşığı nişasta
2 yemek kaşığı pirinç unu
1 tatlı kaşığı vanilin
1 yemek kaşığı tereyağı

Kabak sütlüsü için ilk olarak kabakları küçük parçalar halinde doğrayın ve üzerine toz şeker ekleyerek
yumuşayana kadar pişirin.
Yumuşayan kabakları blenderdan geçirerek püre haline getirin.
Muhallebi için tereyağı ve vanilin hariç tüm malzemeleri bir tencereye koyun ve kaynayana kadar sürekli
karıştırın.
Kaynadığında içine kabak püresini, tereyağını ve vanilini ekleyip hızlı bir şekilde karıştırmaya devam edin.
Hazırladığınız karışımı kuplara paylaştırın ve buzdolabında birkaç saat soğumaya bırakın.
Soğuduktan sonra kabak sütlüsü servise hazır.

© lezzetler.com tarif no:181688 • adı:Kabak Sütlüsü • gönderen:dolu • indirme tarihi:03.04.2025 - 07:05

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-sutlusu-vt86708
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/kabak-sutlusu-181688.jpg
http://www.tcpdf.org

