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KABAK SULTANI

Malzemeler

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
750 gr. balkabagi rendesi
3 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 blyUk paket kati yad

1 su bardag st
Alabildigi kadar un.

Yapiligt:

Yumurta, sut yag ve alabildigi kadar un ile baklava hamuru yapilir. Hamur iki esit par¢aya bélindr. Her parga
tekrar 15 parcaya ayrilir. Merdane ile tabak blyUkIiginde aralarina nisasta koyularak agilir. Ust Uste koyulur.
Ust Uste konan 15 yufka tek bir hamur halinde agilir. Yaglanan tepsiye yerlestirilir. Rendelenmis ve seker
katilmig kabaklar sulari sikilarak hamurun Gzerine serpilir. Ikinci hamur da ayni sekilde agilarak kabaklarin
Uzerine 6rtullr. Baklava seklinde kesilir. Uzerine kizdinlmig yad dokilir. Firinda nar gibi kizartilir. Ayri bir
tencerede 2 su bardagi seker ve 2 su bardadi su ile yapilan surup sicak olarak béregin tzerine dokulur.

ML® Firinda Kabak Tatlisi icin tiklayin
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