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KABAK SUFLE

https://cook.com.tr

Kabak 6 Adet

Klasik Beyaz Peynir 100 Gram
Taze Kagar 50 Gram

Izmir Tulum Peyniri 50 Gram
Aycicek Yagdi 1 Corba Kasig
Sofra Tuzu 1 Tutam

Dereotu 0.5 Demet
Karabiber 1 Tutam
Maydanoz 0.5 Demet

Taze Sogan 4 Dal

Sogan 1 Adet

Yumurta 3 Adet

Yufka 1 Yaprak

Taze Nane 4 Dal

Pastérize Sut 500 Gram

Kabaklari rendeleyip, kiip kip dogranmis sogan ile biraz kavurun. Kabaklar soguduktan sonra, ayri bir kapta,
kabaklarla birlikte, minik minik dogranmig dereotu, maydanoz, nane ve taze sogan ile karistirin. Karigsima 3
yumurta ekleyip karigtirmaya devam edin. Daha sonra sttl ilave edin ve1 adet yufkayl da minik pargalar halinde
parcalayarak azar azar ekleyip karigtirin. Beyaz peynir, kagar peynir, tulum peyniri, ya da dolabinizda azar azar
kalmis peynirlerden arzu ettiklerinizi de ekleyin. Igine tuz ve karabiber serpin. Cam pyrex bir kaba biraz aygicek
yagi surdp, kangimi icine dokiin. 15 dakika kadar beklettikten sonra, Uzerine biraz daha rendelenmis kasar
peyniri serpin. 150 dereceye ayarlanmig firinda 30 dakika kadar pisirin.
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