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KABAK SOTE

1 kilo kérpe kabak

1 ¢corba kasig! tepeleme tereyagi

ince Kiyilmig bir bag sodan

ince kiyilmig bir dis sarimsak

tavla zari gibi dogranmis 4 iri domates
yarim tath kasigi tuz

1 bag kiyilmig nane

Kabaklari kaziyip yikayin ve dilimleyin. Bir tencereye yagi, sogani ve sarimsagi koyup iki dakika kavurun. Sonra
domatesleri ve tuzu ilave edip 3-4 dakika pigirin, kabakalri ve naneyi katin. Bir defa karistirarak kapagini
kapatin, orta ateste yarim saat pisirin.
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