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KABAK SIYIRMA

ismet Erten

1 kilo sakiz kabagi

2 adet sogan (buyUk boy)

2 dig sarimak

1 cay bardagi zeytinyag

1 Turk kahvesi fincani piring
1 adet limon

1 tath kasidi seker

1 cay kasigi tuz

> demet dereotu

1 limonun suyunu blytkge bir kaba sikin. Kabaklari temizleyip jilyen bigad ile serit halinde dograyin, kaba alin.
Soganlar yemeklik dograyin ve ince ince kesilmis sarimsak ile birlikte iyice isinmis zeytinyaginda bir iki kez
gevirin, Uzerine kabaklari limon suyu ile birlikte ekleyin. Dereotu hari¢ tim malzemeyi de ekleyip karigtirin.
Kapagini kapatip orta ateste piringler yumusayana kadar pisirin. Ocagin altini kapatmadan 2 dakika kadar 6nce
ince kiyllmis dereotunu ilave edin. Servis tabagdina alip 1lik olarak servis edin.
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