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KABAK SIRTI

5 adet kabak

1 su bardagi un

1 corba kasigi pul biber
1 cay bardagi zeytinyad
Tuz

Kabaklari soymadan halka seklinde dograyin. Unu, pul biber ve tuzla karigtirin. Kabak dilimlerini 6nce
zeytinyagina sonra unlu karigima bulayin ve yagl kagit serilmig firin tepsisine, sirt sirta gelecek sekilde dizin.
Onceden isitilmis 190 derece firinda, 35-40 dakika pisirin. Sarimsakli veya salcali yodurtla birlikte servis yapin.
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