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KABAK SEFASI BOREGI

3 adet yufka

1 su bardagi su

Yarim su bardagi siviyag
1 adet yumurta

Iciigin:

2 adet kabak

2 dilim beyaz peynir
Yarim demet dereotu

Kabaklar rendelenir, suyu sikilir ve atilir. Ezilmig peynir, kiyilmig dereotu eklenir karigtirilir. Yufka serilir, ylizeyine
su, yag ve yumurta karnsimindan sirdldr. Ikinci yufka Gzerine konur, ayni karigim sir0lir. Son yufka konur, gene
karnisim surdlir. Yufkalar bu vaziyetteyken 12 licgen parcaya kesilir. Kenarlarina i¢ paylastirilir. Uglan
kapatilmadan rulo yapilir, yaglanmis tepsiye dizilir. Kalan sivi karisim Gzerlerine surGldr. 180 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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