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KABAK SARAYLISI

Malzemeler

3 adet tuzsuz yufka
0.5 kg. bal kabag!

1 bardak sivi yag
2.5 bardak toz seker
karabiber.

Yapiligi

Kabaklar rendelenir, Gzerine toz seker serpilip 1 saat kadar suyunu salmasi beklenir.

Yufkalar masaya yayilir, firga ile Gizerine sivi yag strilir. Suyunu salan kabaklar iyice sikilarak bir kaba alinir.
Icine karabiber ilave edilerek karistirilir. Yufkalarin Gzerine esit miktarda serpigtirilir. Kol béregi gibi sarilip
tepsiye yerlestirilir ve firinda pisirilir. Firindan ¢ikartilip Gizerine kabaklardan kalan su gezdirilir ve tekrar firina
sokulur. Uzeri nar gibi oluncaya kadar tekrar pigirilir.

ML® Firinda Kabak Tatlisi icin tiklayin
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