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KABAK SALATASI

25 Gr Sana Klasik

1 Yemek Kasigi siviyag

1 Yemek Kasigi mayonez
1 Kase yogurt

3 Adet kabak

Kabaklarin kabuklarini soyup rendeliyoruz. Tencerede siviyagi kizdirdiktan sonra rendeledigimiz kabaklari ilave
edip kavurmaya basliyoruz. Kabuklar yumusayana kadar kavuruyoruz. Kavrulan kabaklari siizgece alip
sUizilmesini bekliyoruz. Bu arada Bir kaseye yogurdu ve 1 yemek kasigi mayonezi alip karigtiriyoruz. Siizilen
kabaklari servis tabagina alip Uzerine yogurdunu déklyoruz. Yogurtla kabagi karistiriyoruz. Tavada margarini
eritip icine istegimize gbre nane ve kirmizi biber ilave edip renklendiriyoruz. Kabagin tizerine yagdi gezdirip servis
ediyoruz.
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