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KABAK PURELI KUZU SIS

3 kabak

1 patates

1 gorba kagigi tereyagi
2 dis sarimsak

1 demet dereotu

[2150 gram kasar peyniri
[71500 gram kuzu kugbasi
3 corba kasig zeytinyagi
3 sivribiber

Patatesi, kabaklarla birlikte irice dograyip tencerede bir su bardadi suda yumusayincaya kadar pisirin. Suyunu
¢ekince igine tereyagini, sarimsagi, kiyilmis dereotunu ve rendelenmis kasar peynirini ekleyip plre haline getirin.
Kugbasi eti zeytinyaginda 30 dakika dinlendirin. Sislere biberle gegirip 1zgarada pisirin. Kabak plreyle
sogumadan servis yapin.
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